Créée en 2006 par Patrick Sanchez et son épouse Caroline, la société Les
Petites Papilles est une entreprise alsacienne et familiale. Implantée a ses
débuts dans le lycée professionnel Don Bosco, la société a connu une pro-
gression constante et réguliére. Sa notoriété sur le territoire Haut-Rhinois I'a
conduit a construire, avec le soutien de la Région
Grand Est, une nouvelle cuisine centrale toujours
plus performante, au ceeur du bassin mulhousien,
dans la zone 2 du Parc des Collines, située a

Brunstatt - Didenheim.

La passion du métier

est notre ligne de conduite. Dans
nos cuisines, il n'y a aucune trace
de plats cuisinés, chaque met est
elaboré par nos soins et nous ne
sélectionnons que des produits de
qualité, sans additifs, en respec-
tant la saisonnalité des produits.

Nous travaillons majoritairement
avec des fournisseurs locaux, ce
qui nous permet d’étre au plus
proches de nos fournisseurs et de
tisser des liens et un partenariat de
confiance.

Des valeurs ancrées

Protéger notre environnement

Notre partenariat avec des fournisseurs locaux nous
permet de limiter notre empreinte carbone.

Notre outil de production, a la pointe de la technolo-
gie, nous permet de reduire nos consommations en
énergie et en eau.

Depuis 2006, la livraison des repas se fait exclusi-
vement en bacs inox reutilisables, en anticipation du
décret rentrant en vigueur au 1er janvier 2022
visant a supprimer les contenants jetables.

Des matieres premieres rigoureusement
sélectionnées

Les Petites Papilles attachent une importance particuliére tant a la sécurité
alimentaire qu'a la qualité organoleptique pergue; notre objectif étant de faire
découvrir aux enfants le golt authentique d'une cuisine traditionnelle

et non «collective».
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